SAISONAL-KARTE / CARTE DE SAISON

VORSPEISEN / ENTREES

Nusslisalat mit Ei, Croutons und Speck
Salade de mdéche avec ceuf, crodfons ef lardons

000

Kleine Portion / Petite portion

000

KUrbissuppe mit Kurbiskerndl und Kdrbiskernen
Soupe de courge a I'huile de graines de courge et aux graines de courge

000

Falsche Schnecken (Rindsfilet) an Krduterbutter (6 Stk.)
Faux escargots (filet de boeuf) au beurre maitre d’hotel (6 pcs)

©

HAUPTSPEISEN / PLATS PRINCIPAUX

14

10

17

Falsche Schnecken (Rindsfilet) an Krduterbutter (12 Stk.) und Pommes frites
Faux escargots (filet de boeuf) au beurre maitre d'hdtel (12 pcs), pommes frites

©

Kabeljaufilet an Wasabisauce mit Bratkartoffeln und Gemuse
Filet de cabillaud, sauce au wasabi, pommes grenailles et lEgumes

000

Rehgeschnetzeltes an Pilzsauce mit Spdtzli, Rotkraut und glasierten Marroni
Emincé de chevreduil, sauce aux champignons, spdtzli, chou rouge et marrons glacés

000

Hirschentrecote an Preiselbeerjus mit Spdtzli, Rotkraut und glasierten Marroni
Entrecdte de cerf, jus aux airelles, spdtzli, chou rouge et marrons glacés

000

Burger im Brioche-Bun mit Pouletbrust und Munsterkdse
Burger brioché, poitrine de poulet et munster

0000

Rahmspdtzli mit Gemuse und Raclettekdse Uberbacken
Spdatzli & la creme et aux IEgumes, gratinés au fromage a raclette

Deklaration Fleisch + Fisch / Déclaration viande + poisson

Reh / Chevreuil EU/ UE

Hirsch / Cerf Neuseeland / Nouvelle-Zélande
Kabeljau / Cabillaud Russland / Russie

Inkl. 8,1 % MwsSt. / TVA de 8,1 % incluse - Anderungen vorbehalten / Sous réserve de modifications
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